
108. P. Hoppe-Seyler:  Ueber die Bildung von Milchsiinre nus 
Zucker ohm Qiihrng. 

(Eingegangen am 11 .  April.) 
Vor Knrzem habe ich die Bildobg von Brenzcatechin und Ameisen- 

siiure neben der anderer Zeraetzungsproducte bei der  Einwirkung von 
Wasser auf einige Zuckerarten und auf Cellulose bei 200 0 beschrie- 
ben; es lag nun der Gedanke nahe, dass die bekauntlich scbnell ein- 
tretende und tiefgreifende Einwirkung, welche Aetzalkalien bei mgssig 
erhohter Ternperatur zeigen , die Bildung derselben Sto5e veranlaese 
und eine bequemere Bezugsquelle f i r  diese Stoffe bieten wcrde. Ich 
habe mich iiberzeugt, dass bei der Einwirkung der Aetzalkalien auf 
Traubenzucker, Milchztlcker, Rohrzucker allerdings jene Stoffe gcbildct 
werden, doch ist das Brenzcatechin sehr schwer ron andern leicht ver- 
iinderlichen Korpern, die rnit ihm vom Aether sowie votb Waeaer 
aufgenommen werden, zu trennen. Von besonderem Intereese echeint 
mir unter den Stoffeu, welcbe hier neben Brenzcatechin eritstehen, 
die M i l c h  s iiu r e  zu sein , welche aus allen genannten Zuckerarten 
diirch Erwiirmen mit m b s i g  verdiinnter Alkalilaoge gebildet wird. 

Rringt man 1 Pfund Traubenzocker in einer geriiumigen Retorte 
rnit 3 Liter Natronlauge von 1,34 spec. Gew. nnd dern gleichen Voluni 
Wasser zusammen und erwarmt auf dem Wasserbade, so tritt bei 
ungefiihr 96 O sehr heftige Reaction ein (es ist daher gerathen, nicht 
grossere Quantitlten auf einmal in Arbeit zu nehmen). Die Tempe- 
ratur ateigt Bber 116O, die Pllssigkeit siedet stark, ohne dass sich 
Gas entwickelt, nimmt einen nicht unangenehmeri Geruch mi 

Id giebt nach hinreichendem Erkalten rnit der zur Neutralisation 
( , gsnzen Natrongehaltes gerade hinreichenden Quantitat verdnnnter 
6 wefelsiiure versetzt und durch Abdampfen concentrirt, beim Schiit- 
tel. mit Aether: MilchsBure, wenig Brenzcatechin und andere echrnie- 
rigt Zersetzungsproducte an diesen ab. Durch Schatteln mit Wasser 
und kohlensaurem Baryt wird die MilchsHure den1 Aether entzogen, 
das Barytsalz in das Zinksalz verwandelt, dieses durch mehrmaliges 
Umkrystallisiren leicht gereinigt. Die Analyeen des Zinksalzes ergaben 
folgende procentische Werthe: 

berechnet: gefunden : 
C . . . . . 29,62 29,60 
H . . . . . 4,11 4,14 
Z n  . . . . 26,77 26,03 26,76 26,98 
Krystallwaarrer . 18,'Ll 18,15 18,17 18,05 

Mit Ausnahme dee ICrystallwasaers sind die Werthe auf die bei 
120° getrocknete Substanz berechnet, der Zinkgehalt nach H. R o s e ' s  
Methode bestimmt. Die fur die Analysen benutzten Priiparate waren 
entweder aus Traubenzucker oder aus invertirtem Rohrzucker dar- 
gestellt. 
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Ebenso wie dcr Procentgehalt a n  Hydrutwasser erwiesen die 
Liislichkeitsverbaltnisse des Zink- und Kalksalzes, dass diese Sfiure 
idtntiscb ist mit der Aethylidenrnilchslure ; Circumpolarisation zeigt die 
sehr concentrirte wiissrige L6sung der Saure n i c k  

Da ausser der AmeisensHure fette fliichtige Siiiuren nicht gebildet 
werden, ist dieee Milchsgure in  msncher Eiinsicht leichter zu reinigen, 
als die durch Gahrung erhaltene, doch bleibt die Quantitiit, welcbe 
durch Einwirkung von Alkali unter oben bczeichneten Verhliltnissen 
(10 bis 20 pCt. des angewendeten lufttrocknen 'Zuckers) weit hinter 
der durch Giibrung erhaltenen zuriick. Vielleicht wird bei Variirung 
der Quantitfiten von Wesser und Alkali und Ermiissigung der Tem- 
peratur bessere Ausbeute an Milchsiure crzielt. 

Da Milcbsaure sowie milchsaurer Kalk von Wasser be; 200° in 
einigen Stunden nach einigen angestellten Verauchen nicht vertindert 
werdcn, so wurde untersucht, ob bei der Einwirkung von Wasser 
ttuf Zuckerarten oder auf Papier bei 200' Milchsfiure gebildet wird 
aber mit negativein Resultate. Wurde eine geniigende Quantittt Aetz- 
magnesia der Mischung in den Riihren vor dem Erhitzelr hinzrlgefiigt, 
SO trat nicht die intensive Schwiirzung der Zuckersrten und Abschei- 
dung kohliger Suhetanz ein, nber Milchsliure worde nicht gebildet. 

T i i b i n g e n ,  8. April 1871. 

107. A. Laden b u r g: Bemerkangen zu der Abhandlung ,,Ueber die 
Destillationsproducte einea Gemengee von bnttersaarem und essig- 

saurem Kalk" von Ferd. Grimm. 
(Eingegangen am 12 April.) 

Im Interesse der Sache und meines Freundes F r i e d e l  glanbe ich der 
im MBrzheft der h i ] .  Chem. u. Pharm. erechienenen Abhandlnng von 
Dr. F e r d i n a n d  G r i m m :  Ueber Destillationsproducte eines Qemenges 
von buttersaurem und essigsaurem Kalk, mitgetheilt von Gor u p -  
H e e  a n  e z ,  eine Bericbtigung folgen laesen zu miissen. Das Urtheil, 
welches dort iiber F r i e d e l ' s  Untersuchung der Ketone gefllllt wird, 
ist durchaus unbegrhdet,.) was ich mir theilweise daraus erkliire, dnss 
die Verfasser die auefiihrliche Beschreibuog der Fr i e d e 1' scben Ver- 
suche nicht kenneo und den von der Zeitschrift f i r  Chemie gebrach- 
ten Auszog nur unvollettindig benutzten. Jeder nnbefangene Bind un- 
terrichtete Leser wird anerkennen miissen, da6s F r i e d e l ' a  Unter- 
suchung dea Metbylpropylketons weit eingehender ist,  ale die von 
G r i m  m ,  RO dam die letztere als ,,fragmentarische' Wiederholung 
der ersteren erscheint, wenn auch zugestaoden werdeo kano,  d m s  

*) Vergleiche namentlich 9. 264, wo behaoptet wird, dam F r i e d e l  von dem 
Yethylbotyryl aua dem Biedepunkt ,,a0 gut wie gamichte" mitgetbeilt habe. 


